
にんぽう俱楽部さん ランチ交流会＆座談会 

 

すずき商店が自然栽培商品の仕入れでお世話になっている、にんぽう倶楽部の杉浦さん夫妻をお招きして 

大豊軒さんにてランチ付きの座談会＆交流会を企画しました。 

セミナーではなく、参加者さんのお話も大切にしていく、双方向な時間にしたいと思います。 

大豊軒さんの美味しい食事をいただきながら、みんなで語り合いましょう！ 

 

・日にち 

2024 年 7 月 8 日(月)  

 

・場所 

大豊軒 Organic Punk Chinese 

岐阜県可児市広見 2246-18 

0574-63-6664 

 

〇ランチ交流会＆座談会 

10:30～16:00  

ランチ代 4000 円 ドリンク、デザートつき  

プラス 参加費としてにんぽう倶楽部さんへ寸志をお願いします。 

 

〇座談会のみ 

13:30～16:00  

参加費 にんぽう倶楽部さんへの寸志をお願いします。 

 

何か話し合ってみたいテーマのある方は、書籍やチラシなどお持ちくださいね。 

当日は数に限りがありますが、自然栽培のお米、味噌、醤油、石けん、珈琲豆などの物販も予定しています。 

 

  

 

 

 



【にんぽう倶楽部】 

店主の杉浦さんが愛知で石けんの配達からスタート。 

石けんの普及活動、自然栽培の畑、自家採種、自然栽培商品の小売りなど、時間をかけて取り組まれてきたお店です。 

僕は杉浦さんとお話しして、少しずつ取り入れ、違いを体感してきたからこそ、すずき商店を始めることができました。 

2020 年ににんぽう倶楽部さんは岡山美作に移転し、今も自然栽培のものを基本としたお米、野菜、調味料、 

石けんなどを販売されています。 

10 年以上自家採種したオリジナルの“にんぽう大根”は絶品！自家採種のオクラ、わさび菜、おかのりも格別の味です。 

杉浦さんの焙煎する自然栽培珈琲は、すっと身体に馴染んでいきます。 

 

 

 

【大豊軒 Organic Punk Chinese】 

岐阜県可児市で、発酵やかまどを使った昔ながらの中華の技法や、農家さんを大切にしてきた飲食店さん。 

種を継ぎ続けている老麺法で作る蒸しパンは優しい味わいで、丁寧に作られる料理との相性は抜群です。 

僕が 2016 年に自転車の旅をしているときに知ってお食事したのがきっかけで、帰還後も定期的に 

お食事させてもらっています。 

また、すずき商店としても月一を目安に月曜の organic 市に出店中です。 

わずかな時間ですが、出店時のシェフや奥さん、若手農家さんとのやりとりは、僕にとって大切な時間です。 

 

※お願い 

料理の繊細な味、香りを感じてもらいたいので、合成洗剤、柔軟剤、消臭剤、芳香剤、整髪料、ヘアスプレー、香料など 

お使いの方は参加を遠慮していただきます。無香のもの、天然の香料を含みます。 

また、揮発成分を吸い込むと体調が悪くなる方もいます。 

お悩みの方は、事前にご相談ください。 

 

予約・お問い合わせ 

すずき商店 鈴木貴人 

電話、ショートメール 07089526959  メール suzukishow10@bell-ind.net 

①ランチ交流会＆座談会 ②座談会のみ どちらがご希望かお知らせください。 

お子さんの参加も可能です。 

大豊軒さんは一人一人を大切にされる、小さなお店です。 

席数に限りがありお断りすることもありますので、お早めにお申し込みください。 

https://secure.sakura.ad.jp/rscontrol/rs/webmail2/?mbox=suzukishow10

